Wochenkarte

Aperol Orange Strawberry Spritz 8,50
Brut Rose Pinot Nero Conte Vistarino 8,50
Sarti Tonic Spritz 8,80
Prosecco mit Ananas Sirup. 6,30

Vitello Tonnato und Jacobs Muschel

mit Gemiise Couscous Timbal 18,90
Thunfisch Tartatar mit Mango Wiirfel

Und Taleggio Creme Kase. 19,90
Jungenbull Carpaccio

Mit Gelbe Pfirsich Feta und sautiert Pfifferlingen. 18,90
Paccheri Mari e Monti

mit Scampi und Pfifferlingen und Kirschtomaten. 20,90

Cannelloni Siciliana

Mit Ricotta Aubergine Fiillung Basilikum in Tomatensauce .18,50
Tris Di Pesce

Oktopus, Goldbrassefilet, Thunfisch auf Gemlise Risotto 28,90
Seezunge in Zitrone Butter sauce

Dazu Brat Kartoffel und Markt Gemdise. 36,90
Rinder Hufte Streifen
Mit Pfifferlingen Grine Pfeffer sauce Gemuse und Kartoffel. 27,90

Kaninchenkeule Milanese Art
Karoftte Selleri,Zwiebel Wiirfel dazu Kartoffel Plire, Gemiise 27,50

Crepes mit Vanille Eis Flillung und Schoko Sauce 9,00
Hausgemacht Apfeltorte mit Vanille Eis Bourbons 8,50

Weinempfehlung
0,11 0,251 0,751

WEIRWEINE
Gavi Doc/2024/Gaggino-Piemonte 4,4 10,0 29,-
Dieser Wein leuchtet Strohgeld mit schillernden, griinen Reflexen und duftet nachhaltig
Nach weiBem Akazienbliiten und Zitrusfrucht. Der Geschmack ist voll, Klasse Sommerwein
Cima BiancalGT/2024/Fosso Corno Abruzzo 4,5 9,90 29-
Die strohgelb mit eineautochthone Falanghina Rebsorte Mittelitaliens.
Knackig-frisch mit herben Aromen von Grapefruit, Limette, Pfirsich und floralen Noten.
Am Gaumen zeigen sich eine knackige Saure und eine feine Mineralitdt von Feuerstein.
Lugana DOC 2024 / Menegotti / Lombardia 5,1 11,6 35,-

100% Trebbiano di Lugana
Am Gaumen frisch und wiirzig. Ausgestattet mit einer guten Struktur und einer langen aromatischen
Bestéandigke.

ROTWEINE UND ROSE

Montepulciano D’Abbruzzo. DOCG/ 2023 / Cordano Aida / Abruzzo 4,4 10,0 29,-
Leuchtendes Rot und intensives Rubonrot mit schénen fruchtigen Noten von Pflaumen
Und Johannisbeere.

Primitivo di Manduria DOC 2023 / Passione Segreta / Puglia 4,5 10,2 30,-
100% Primitivo

An die Nase duftet intensiv nach Schwarzkirschen, Heidelbeere, Himbeere.

Am Gaumen ist er konzentriert, mit Tiefe milder Fruchtsdure und samtweichen Tanninen.

Rosato Fler/IGP/2024/ Pescaja /Piemont 4,7 10,5 31,-
Reinsortig Arneis Barbera und Nebbiolo

Duftet nach Himbeeren, Sauerkirschen, Pfefferkérnern, Wiesenkrautern, Vanilleschoten und
Lavendel. Auf der Zunge mit einem hochwertigen, feinkérnigen Tanningertist und einer

intensiven Aromatik



